Ein Programm
fur 3 weinfrohe Tage:

Freitag, 15. September 2023:
12.00 Uhr Eréffnung der Weinsténde

18.00 Uhr
Eréffnung
des Brauneberger StraBenfestes
durch die
StraBenfestfgemeinschaft
unter Mitwirlkung der
Brauneberger Weinkénigin Leonie I.
und ihrer
Weinprinzessin Julia
und dem Brauneberger
OrtsbUrgermeister Werner Ruppenthal

Musikalisch umrahmt durch:
Grenskapel
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Samstag, 16. September 2023:

11.00 Uhr Eréffnung der WeinstralBe

Musilkalische Unferhalfung mi:
Grenskapel
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Sonntag, 17. September 2023:

11.00 Uhr Eréffnung der Weinstral3e
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Brauneberg

Idar-Oberstein

Parkplatze fur PKW, Reisebusse und
Wohnmobilstellplatze sind rings um
die Festmeile ausreichend vorhanden.

Wohnmobilstellplatz-Gebihr fir 2-4 Tage: 25,00 Euro;
Samstag auf Sonntag: 15,00 Euro

Stndlicher Busverkehr (VRT) entlang der Mosel bis 23:00 Uhr.

Bei Zimmerreservierungen hilft lhnen gerne unser TouristikbUro
info@brauneberg.de - www.Brauneberg.de

Wir freuen uns auf ein Wiedersehen mit Ihnen im
ndachsten Jahr am Brauneberger StraBenfest:

13. - 15. September 2024
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Verantwortlich StraBenfest: Rainer Heil, 1. Vorsitzender 1 5 - 1 7 S t b 2023
Moselweinstr. 79 - 54472 Brauneberg - Stand Nr. 1 o ° ep em er
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P Kudveas “Bollig Jehanfelvenger

Rainer Heil

Zwiebelkuchen - KdsespieBe msinekuchen \Y ekJCMﬂ\l/UAfﬂ\k‘tM‘( ég&

: T 3 SpieBbratenbrotchen N
Winzerschaschlik mit Pommes-Frites i i
Winzerhackbraten mit Bratkartoffeln Walnussecken Secco’s und Sekte

Kasewurst, Rinder- und Bratwurst aus der Monufokfur f?;

Walnusslikor ? Zauberhafte Cocktails g:\%
Chistian Steinmetz 7

2
Jchitfmann—Convad

. Flammlachsbaguette mit zweierlei SoBen
~ Rindfleisch und hausgem. RemouladensoBe
&

-' oder Sahne-Meerrettich

14 3
Backevel q:(wv\v_)

XXL-Schwenkbraten : i % Kaffee und Kuchen
i LR - Schweinegeschnetzeltes, Pilze und Spatzle Waffeln - Laugenbrezeln
Walnusskuchen Kdase-Lauch-Suppe
; G verschiedene Crépes herzhaft und st~ -
Walnusstorte
3 Kvistin und Novbevt einand

Klostevhof

Erlesene Weine und Sekte

4
Plzzevia

LA Mosella”

Traditionelle Pizza

Vom Fleischermeister Haep:
Currywurst / Pommes Frites
Fleischtopf (Schaschlik)
Frikadelle

174
Kundveas Evz

Hirschspitzen flambiert
Steak aus der Riesenpfanne el
... Rinderzunge in Rieslingsauce
7‘3’3 Walnuss-Backpflaumen-Mus 7

9
Frank Schiffmann

Frank Ruppenthal

Pizza to go 13
Gefiillte KartoffelkloBe
in einer pikanten Sauce /PAI)\[@—/BO bu/t
5 Winzertopf ,,Mediterraner Art”

/Bio—k\)eingu’c

Flammkuchenvariationen
Schmalzbrot
Walnussbutter-Brot

mit Fleischeinlage
Wildschweinschinken an Walnussbrot

Maveus tHang

Ausgezeichnete Weine aus
unseren Brauneberger Spitzenlagen
Walnusscremelikor

An jedem Stand erhalten Sie

eine Spezialitat
rund um die Walnuss.




